
 

Auf Wunsch bringen wir Ihnen gerne auch mittags unsere Speisekarte. Glutenfreie Pasta vorhanden. 
Bitte informieren Sie uns bezüglich Allergien/Intoleranzen. Unser Küchenteam wird sich gerne um Ihr Anliegen kümmern. 

 
Preise in Schweizer Franken und inkl. gesetzlicher MWST. 

 

 
 
 
 
 

Zu allen Menus servieren wir unsere Tages-Vorspeise. 
We serve the starter of the day with every menu. 

 
 
 

 
 
 
MENU 1 
CHF 25 
 
 
 
 
 
 
 
 
MENU 2 
CHF 25 
 
 
 
 
 
 
 
 
MENU 3 
CHF 34 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mittwoch 
14.10.2026 
 
Cavatelli al gorgonzola 
dolce, zucca e noci 
pecan 
Pasta/milder Gorgonzola/ 
Kürbis/Pekannüsse 
Pasta/Gorgonzola-Cheese 
Pumpkin/Pecannuts 
 
 
 
Rigatone napoletano  
all`amatriciana 
Pasta/Tomatensauce/Guanciale 
Speck / Pecorino-Käse 
Pasta/Tomatosauce/Cheek- 
Bacon/Pecorino-Cheese 
 
 
 
 
Filetto di cinghiale  
al vino porto, crema di 
zucca, patate al forno e 
senape pommery 
Wildschwein-Filet (F), 
Portweinjus, Ofen-Kartoffeln, 
Kürbiscrème, Pommery-Senf 
Wild Boar-Filet, Portwine, 
Potatoes, Pumpkin, Mustard 
 

Donnerstag 
15.10.2026 
 
Cavatelli alla norma 
Pasta/Tomatensauce/ 
Auberginen/Ricotta 
Pasta/Tomatosauce/Eggplant 
Ricotta Cheese 
 
 
 
 
 
Pappardelle al ragù di 
cinghiale e parmigiano 
Pasta/Wildschweinragout- 
Sauce (F) / Parmesan 
Pasta/Sauce with Wild Boar 
Parmesan-Cheese Saussage /  
 
 
 
 
Parmigiana di 
melanzane alla 
napoletana 
Auberginen-Parmigiana nach 
neapoletanischem Rezept 
Eggplant Casserole 
 
 
 
 

Freitag 
16.10.2026 
 
Cavatelli al gorgonzola 
dolce, zucca e noci 
pecan 
Pasta/milder Gorgonzola/ 
Kürbis/Pekannüsse 
Pasta/Gorgonzola-Cheese 
Pumpkin/Pecannuts 
 
 
 
Pappardelle al ragù di 
salsiccia “Da Pippo” e 
ricotta salata 
Pasta/Salsiccia-Sauce/ 
Geraffelte Ricotta 
Pasta/Sauce with Ital. 
Saussage / Ricotta-Cheese 
 
 
 
Parmigiana di 
melanzane alla 
napoletana 
Auberginen-Parmigiana nach 
neapoletanischem Rezept 
Eggplant Casserole 
 
 

 


